
 

 

CRONOGRAMA 

JUEVES 4 DE NOVIEMBRE - 9 A 12:30 h. 

 

EJE 1 Enfoques actuales en el estudio de la alimentación. 

 

Primer Bloque   

9:00 h. Moderadores: Magdalena Frère y Paula Escosteguy. Palabras de bienvenida. 

9:15 h. Valentina Saur Palmieri. Interrelaciones humanos-plantas en las Sierras de Córdoba y 

sus cambios a través del tiempo. El caso de las plantas silvestres alimenticias. 

9:30 h. Romina F. Heras, Violeta A. Killian Galván, Fernanda Zigarán, Verónica Seldes y Héctor 

O. Panarello. Análisis paleodietario a partir de una muestra de cabello de la momia 

incaica del Monte Quehuar (6130 m). 

9:45 h. Gabriel Giacobone, María Isabel González, Paula Escosteguy y M. Magdalena Frère. 

Los peces en la alimentación de los pobladores de la Depresión del Río Salado 

bonaerense. 

10:00 h. Discusión primer bloque 

 

Segundo bloque 

10:45 h. María Lelia Pochettino, J. Esteban Hernández Bermejo, María Laura Ciampagna y 

Aylen Capparelli.  

11:00 h. Juan Francisco Olsen. ¿Cómo se prepara una cocina nacional? Apuntes para un 

abordaje histórico y antropológico sobre el surgimiento del pensamiento nacionalista 

en Argentina desde la cocina y la comida. 

11:15 h. Verónica Aldazabal. Alimentación en ambientes extremos-tradiciones culinarias y 

expediciones antárticas.  

11:30 h. Discusión segundo bloque 

12:00 h. Cierre Eje 1. 

 

18:00 h. CONFERENCIA DE APERTURA  

"El futuro de la comida" a cargo de la Dra. Patricia Aguirre, del Instituto de Salud Colectiva, 

Universidad Nacional de Lanús. Transmisión en vivo 

https://www.youtube.com/channel/UC5_h9_3AJ18AyEN81ztZtdg 

 

 

https://www.youtube.com/channel/UC5_h9_3AJ18AyEN81ztZtdg


 

JUEVES 11 DE NOVIEMBRE - 9 A 12:45 h. 

 

EJE 2 Cultura Material y alimentación, 1° parte. 

 

Primer Bloque   

9:00 h. Moderadores: Magdalena Frère e Irene Lantos. Palabras de bienvenida. 

9:15 h. Alvaro José Alavar, Gabriela Ortiz y Alejandro Franco Quispe. Fuegos, fogones y 

espacios de actividades domésticas. Análisis de los recursos alimenticios de las 

estructuras de combustión en el sitio Pozo de la Chola, Valle de San Francisco (Jujuy, 

Argentina). 

9:30 h. Lidia Clara García. Cultura material y alimentación en Humahuaca, Jujuy, Argentina. 

9:45 h. Elvira Inés Baffi. Alimentación en el Valle Calchaqui (Salta) durante el Período de 

Desarrollos Regionales. 

10:00 h. María del Pilar Babot, Beatriz N. Ventura y M. Florencia Becerra. Una ventana a la 

producción y procesamiento de alimentos vegetales en los valles orientales del norte 

de Salta: microfósiles en instrumentos agrícolas y de molienda de la colección 

Márquez Miranda. 

10:15 h. Discusión primer bloque 

 

Segundo bloque 

10:45 h. Pilar Babot, Gabriela Aguirre, Silvana Urquiza y Salomón Hocsman. Depósitos en 

muros. Comensalismo ritual en las sociedades agropastoriles del segundo milenio AP 

de la puna meridional argentina. 

11:00 h. Sonia Araya y Silvina Seguí. Análisis arqueo-botánico y arqueo-faunístico de Cueva 

Inca Viejo, Puna de Salta (Argentina). 

11:15 h. Nurit Oliszewski, Rocío Molar, Guillermo Arreguez y Jorge Martínez. ¿Plantas 

alimenticias? Presencia de maíz y quínoa en un contexto funerario temprano 

(Quebrada de Los Corrales, Tucumán). 

11:30 h. Juana Fuertes y María Emilia Iucci. Caracterización de las prácticas de manejo de las 

plantas alimenticias en dos poblados tardíos del Valle de Hualfín (Depto. de belén, 

Catamarca) 

11:45 h. Melisa Ayelén Auge, Alicia Tapia y Darío Cardozo. Microrrestos vegetales en tártaro 

dental de individuos pre y poshispánicos (Baradero, Provincia de Buenos Aires).  

12:00 h. Discusión segundo bloque. 

12:30 h. Cierre Eje 2, 1° parte.  

 

 



 

JUEVES 18 DE NOVIEMBRE - 9 A 12:45 h. 

 

EJE 2 Cultura Material y alimentación, 2° parte. 

 

Primer Bloque   

9:00 h. Moderadores: Virginia Pineau y Paula Escosteguy. Palabras de bienvenida. 

9:15 h. Mario Silveira, Horacio Padula y Sergio Bogan. Análisis preliminar del material orgánico 

del sitio Moreno 550 (C.A.B.A.).  

9:30 h. Fernanda Day Pilaría y Melisa Auge. Prácticas alimentarias del litoral rioplatense: 

indagando el pasado culinario del sitio San Clemente VI (Punta Indio, Buenos Aires, 

Argentina). 

9:45 h. Andrea Recalde, Diego Rivero, Laura López e Iván Díaz. Variaciones en las estrategias 

de subsistencia en Cerro Colorado (Sierras del Norte, Córdoba) durante el Holoceno 

medio y tardío. Avances a partir de su contextualización macrorregional. 

10:00 h. Laura López, Romina Grana, Cecilia Trillo, Valentina Saur Palmieri y Andrea Recalde. 

Alimentación del norte cordobés. Arqueología, etnolíngüística y etnobiología para 

vislumbrar pasado y presente en el consumo de recursos y sus prácticas asociadas. 

10:15 h. Discusión primer bloque. 

 

Segundo bloque 

10:45 h. Virginia Pineau, Ariana Andrade, Laura Sinka y Guadalupe Fernandez. Prácticas de 

consumo y comensalidad entre los habitantes del Norte pampeano (fines del siglo XIX 

y principios del XX). 

11:00 h. Ailín A. Guillermo y Fernando J. Fernández. Zooarqueología de la cueva Epullán chica 

durante el Holoceno tardío (Neuquén, Argentina): nueva evidencia taxonómica, 

tafonómica y paleoambiental. 

11:15 h. Jorgelina Vargas Gariglio, Virginia Lynch y Marco Giovannetti. La importancia de los 

recursos vegetales en contextos de cazadores-recolectores del Holoceno tardío (ca. 

2000 años AP) (Meseta de Somuncurá, Río Negro). 

11:30 h. Daniela Saghessi, María Laura López y Aylen Capparelli. Los recursos vegetales y sus 

prácticas asociadas el caso del sitio arqueológico Angostura 1 (Río Negro, Argentina). 

11:45 h. Horacio Chiavazza, Cristina Prieto-Olavarría, Daniela Mansegosa, Sebastián 

Giannotti, Lorena Puebla, Valeria Zorrilla, Marcos Quiroga, Leonardo Castillo, 

Fernando Hernández, Jorge Anzorena, Vanesa Guajardo, Enzo Bontorno, Nicolás 

Guardia y Florencia Francalancia. Entrando con el diente a la cocina analítica. 

Alimentación y comidas entre tiestos, dientes y huesos, semillas y carbones, ciertos 

utensilios, alguno que otro microrresto e isótopos esquivos. 

12:00 h. Discusión segundo bloque 

12:30 h. Cierre Eje 2, 2° parte. 



 

 

JUEVES 25 DE NOVIEMBRE - 9 A 12:30 h. 

 

EJE 3 La alimentación del pasado en el presente. 

 

Primer Bloque   

9:00 h. Moderadores: Irene Lantos y Juan Pablo Miyano. Palabras de bienvenida. 

9:15 h. Guillermo A. Arreguez. El grano dorado olvidado: presencia del amaranto silvestre en 

el registro arqueológico del NOA y su uso en la actualidad. 

9:30 h. Aldana Tavarone, Aylen Capparelli, María de los Milagros Colobig, Vanina Castillón y 

Reinaldo A. Moralejo. Evidencia de consumo y manipulación de plantas en el sitio 

arqueológico Inka el Shincal de Quimivil. Un aporte desde los microrrestos vegetales 

en cálculo dental. 

9:45 h. Juan Pablo Miyano y Norma Ratto. El aprovechamiento de la llama (Lama glama) en 

el oeste tinogasteño a través del tiempo (ca. siglo V a.C. al presente). 

10:00 h. Jennifer Grant. Algo más que carne en el plato: pastoreo, identidad y arqueología en 

la Puna meridional argentina. 

10:15 h. Discusión primer bloque. 

 

Segundo bloque 

10:45 h. Mailín Rocío Campos. Pautas de procesamiento y consumo de artiodáctilos durante 

el Holoceno en Casa de Piedra de Roselló (Aldea Beleiro, Sudoeste de Chubut). 

11:00 h. Aldana Tavarone, María de los Milagros Colobig y Mariana Fabra. Primeras 

aproximaciones al estudio de microrrestos vegetales presentes en artefactos 

cerámicos del sitio El Diquecito (Laguna Mar Chiquita, Córdoba). 

11:15 h. Miriam Vommaro y Mariel Alejandra López. Aproximaciones a los saberes y las 

prácticas alimentarias en San Vicente, provincia de Buenos Aires. 

11:30 h. Discusión segundo bloque. 

12:00 h. Cierre Eje 3. 

12:15 h. Cierre de las Jornadas.  

 

18:00 h. CONFERENCIA DE CIERRE 

“La boca de la tierra tapada”: afrocosmología alimentaria en el saladero São João (Pelotas, 

Río Grande do Sul, Brasil), a cargo de Lucio Menezes, del Instituto de Ciencias Humanas, 

Universidad Federal de Pelotas, Brasil. Transmisión en vivo 

https://www.youtube.com/channel/UC5_h9_3AJ18AyEN81ztZtdg 

 

https://www.youtube.com/channel/UC5_h9_3AJ18AyEN81ztZtdg


 

PÓSTERES, 4 AL 25 DE NOVIEMBRE  

https://padlet.com/arqueologiaalimentacion/Bookmarks.  

Moderador: Juan Pablo Miyano 

 

Catalina Valiza Davis, Fabiana Skarbun y Ariel Frank. Procesamiento de presas en el sitio Casa 

del Minero 1: un enfoque espacial. 

Ana Paula Alcaráz, Luciana Stoessel, Gustavo Martínez y Gustavo A. Martínez. Primeras 

tendencias sobre la subsistencia en la costa norte del curso inferior del Río Negro 

(Pdo. de Patagones, Provincia de Buenos Aires). 

Vanesa N. Bagaloni e Irene C. Bracco. Frontera, hábitos y vidrios: el caso del Fortín Tapera de 

Sabino (Pdo. de Tres Arroyos, Buenos Aires). 

Pablo Ojeda, Violeta A. Killian Galván, Carolina Somonte, Carlos Baied y Héctor O. Panarello. 

Análisis paleodietario de individuos del período formativo hallados en sitios 

arqueológicos de Amaicha del Valle (Tucumán, Argentina). 

Paula Escosteguy, Olivia Sokol, Mónica Salemme y Romina Frontini. Los alimentos de origen 

animal en la Región Pampeana durante el Holoceno tardío. Análisis comparativo de 

dos áreas a través de SIG. 

Verónica Aldazabal. Dieta y salud a bordo. 

Carina LLano y Nurit Oliszewski. Tiempos de cultivo y cualidades alimentarias en las 

variedades de maíz de los Andes del sur. 

María Fabiana Bugliani, Sofía Fernández Sancha y Carlos Belotti López de Medina. Cocina en 

Loma L´ántigo: evidencias de prácticas alimentarias en un poblado del Valle del Cajón, 

Catamarca (siglos XIII a XV d. C.). 

Maria Gabriela Musaubach, Vanesa Beatriz Juárez, Huilen Romero, G. Luciana Sejas Paliari, L. 

Tatiana Albornoz. Una aproximación a la comensalidad de las sociedades del primer 

milenio en Tilcara desde los recipientes cerámicos. 

Juan Dellepiane, Cecilia Chaile y Gisela Cassiodoro. Aprovechamiento y consumo de grasa 

animal durante el Holoceno tardío en Cerro Pampa, Santa Cruz. 

María Gabriela Musaubach, Agustina Scaro, Federico M. Sona Sombory, Álvaro J. Alavar, Lilian 

Urbina, Nayra M. de M. Toconás Venencia, Pablo Contreras y Celestina Abalos. 

Sabores con saber. Aportes al estudio del valor cultural agroalimentario de las cocinas 

regionales en la Quebrada de Humahuaca. 

Irene Lantos y Norma Ratto. Un árbol que es “el árbol”: 2000 años de prácticas de recolección 

y uso alimentario del algarrobo (Prosopis L.) en la región de Fiambalá, Catamarca. 

https://padlet.com/arqueologiaalimentacion/Bookmarks

